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Ifalian Anfipasti

- Bruschetta with chopped fomatoes and mozzarella cheese

flesh cantaloupe with organic Parma ham
Smoked frouf carpaccio with freSh mango in Slices
Octopus* on Sliced potatoes

Veal with funa Sauce and capers

* Questo ingrediente in alcune stagioni pud essere surgelato

OOFQYTO 2’ 00 E E Allergeni alimentari presenti in menu
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Pasta, pasta e ancora pasta’

Spaghett] al pomodoto oppure al Yagu casereccio 10,00

Spaghert] con vongole delladriatico 13,00 o
o/

Paccher] alla puftanesca con fomno, e olive taggiasche 14,00

Bigoli della casa con anafra 15,00
e Scaglie di farfufo nero Suggerimento 0,10/
| \alpolicella DOC Superiore 7,00 € : :
L canoso
Gnocchi alla Sorventina con mozzarella di bufala 12,00 l
) : 4 1 3 50 ’ Suggerimento 0,10/.
Feffuccine gamberix e zucchine ’ Lugana DOC 6,00 €
Catulliano PYaTell’o

F

Spaghett] alla carbonara con Speck croccante 12,00

Pasticcio di lasagner al Monfe Veronese 11,00

=
{GﬁﬁjﬁN) Mnche Seza glufine

NP 42,00




Scoftafi alla piastra

Petto di pollo al profumo di YoSmarino 14,50
Filetfo di manzo della Macelleria Rorfolazzi 22.5(0)

Tagliata di flletto di manzo con molesil. 23,50
e parmjgiano reggiano

Tagliata di filetfo con funghi freSchi 2 3,50
e Scaglie di pecorino

Filefto di manzo con Sscaglie di fartufo nero 25,00

~ Tilefto di branzino alla griglia 18,50
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Dallorto d Verona

msalara verde 5,00

mJsalata mista di Stagione 6,00

Mmsalata in Stile capreSe con mozzarella di bufala DOp 12,50

hsalata con gamberijx Scottat] e carjof| 14.00 3 #23

msalata con pefto di pollo Saltato in padella
e Scaglie di Monfe Veronese 1 R

msalata con bufala, avocado e gamberjx 15,00




Le noStre pizze

To vivo qu!

dal 10 marzo 2015 [l noStvo lievito madre e nato il 10 Marzo 2015

con laggiunta di mele di Zevio.

[l Uevito madre viene Yinfrescato ogni giorno

per Seffe giorni prima di eSSere usafo nellimpasto.

conserviamo il levito madre nej vasi di ceramica di

Grottaglie in Puglia, che lo tengono al fresco

ed al bujo. Per guarire le nostre pizze usiamo

Solfanfo | migliori mgredienti

M di produzione biologica.
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"DESSC RIPOSKTI N ELLIPST

Our natwral yeasts were born on the 10th
of March 2015 with the help of fresh apples
from zevio, near Verona. The natural yeasts

are YefreShed by hand every day for Seven
days before beng used In the dough.

We Keep our natural yeasts in ceramic vases

creafed in Grottaglie, n Apulia: they keep the

yedSts freSh and protected from the sun rays.
Jo guarmish our pizzas we Select

the best possible ingredients from organic
producesrs in our community.




PRENDIT| CURA DI TE,
- Mmangia una pizza piv Sana e genuna

Grazje alla macinazjone

a pietra, la farina infegrale
aj grani anfichi e ideale per
Chi ama a pizza sana e
vuole mantenersi le ggevo.

Chiedila Subito,
con Solo 2 ewo in piw/

More ntense flavor and
faste, more vitaming
and minerals, less gluten
and all the lightness of
Sowdough. These are
The feafureS that make
the pizzas with ancjent
grains flouwr even better
and more digestible.
With only 2 ewo mote/

Vr

Rrina infegrale
aj gran anfichi

Piw nufriente

Rispetto alle farine raffinate, la
farina integrale ai grani antichi
conserva le proprieta nutrizionali
del chicco: con la macinazione
a pietra, si mantengono tutte le
vitamine e i sali minerali

della parte piu esterna.

Piw genuina

Gli impasti con farina integrale
hanno un gusto piu intenso e
avvolgente, quello di una volta.
Questo perché la qualita della
materia prima & migliore di quella
delle comuni farine industriali.

Piw leggera

Il rapporto tra amido e glutine &
piu equilibrato. La pizza mantiene
tutto il suo gusto, ma & piu
digeribile, non gonfia la pancia

e contribuisce a ridurre

la possibilita di sviluppare
intolleranze alimentari.

Maggiori dettagli sul progetto e sulla filiera

sul sito www.granovirgo.it

More details on the project and

on the production chain can be found at

www.granovirgo.it



Le noStre Pizze

Margherita 7,50
Con pomodoto e Mozzarella Prosciuffo cotto taglio Scamone ”,00
Con pomodoro e mozzarella,
prosciutto cofto taglic Scamone

Napoletana 7,00

Con pomodoto e mozzarella,
acciughe, cappey], origano Prosciutto cotto
taglio Scamone e funghi 11,50

Con pomodoro e mozzarella,
prosciutto cotfo, funghi

Funghi 10,00
Birra suggerita 5 033/
Cabi

Con pomodoto e Mmozzarella, funghi
T 700e
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IMPASTO SUGGERITO
Gran Antichi al Rarvo

Burrata e Speck 13,00

Con pomodoto, mozzarella, buyrafa
e Speck dell Alto Adige IGP alluscita dal forno

Conﬂo“o della femperaiura
King The femperature |
chec g : Fre Birra suggerita @ 0,33 /

s \B 1L o
‘ga,é(, T 700e

Tuffe le piz2e
preparaie anche

cOn |



AlUAlTYo [mpeto Siamo
fermamente conwvinti che tuttl,
ndipendentemente da eventuali
ntolleranze o allergie, doviebbero
Avele acceSSo A due def pilastyi
della cucina ifaliana:

pizzd e pane.

Per questo abbiamo pensafo di
concenfrare jl nostro lavoro e
fanta, fanfissima ricerca verso
la preparazione di impasti Senza
glutine. Per chi proprio non lo
Puo’ mangiare, ma anche per
Chi, come Scelfa di vifa, ha
deciso di farne a meno.

Da piu di unamo ci
mpegniamo per mantenere
aftivo il nostro lievito madre
Senza glutine. Il processo che
¢l ha porfato a Sviluppare un
lievito madre adaffo anche

aj celiachi € Stato lungo e
compleSSo.






Lavorare questo fipo di
levito non ' Semplice, il Suo
mantenimento Yichjede una
cura giormaliera, che vede
nell azjone del vinfrescare
[impasto con acqua e farina
un velo e proprio Yitule.

Non c'e’ fesStivita' o imprevisto
che tenga: ogni giorno, uno
dej nostvi pizzajoli i prende

Il fempo per curare il ljevito
madre. Ne va delle nostre
pizze, e della Soddisfazione
dei nostyi clienti.

All'inizio di duesto percorso
eravamo Sceffici, perche

il glutine racchiude il gas
all'inferno dell'impasto e

nel momento in cuj lo togli
Sparisce anche (& maglia
glufinica, fondamentale per la
Sud compatfezza. Per forfuna,
dopo mesi di continui fentafivi
Siamo Yiusciti a Mmettfere a
punfo la Yicetta e le procedure
NeceSsarie per Servire

un'eccellente pizza
Senza glutine.



La nostra avventura con
il levifo madre ¢j ha dafo
grandisSime Soddisfazioni.

Se gia' eravamo abituati alle
confinue Sfide che gestite un
risforanfe i Piazza dej Signovi
porta, la ricerca dell'impasto
glutenfree perfetto

cl ha forgiafi definitivamente.

La nostra piu’ grande
Soddisfazione sta proprio

M duesto: nel riuscire ad
imovarc, creando piatt] che
Soddistino | nostvi client],
Seguendo e accontentando
le lofo necessita”




Le noStre Pizze

caciofi 11,00

con pomodoro, mozzarella e carciof]

Salamino piccante U,OO
Con pomodoto e Mmozzarella, salamino piccante

Bufala classica M,OO - Bufala alla Tea 12.00

; Con pamodor] cirio, mozzarella di bufala
Con pomodoto e mozzarella di bufala e badilico fresco all uscita dal forno

Birra suggerita 0,33 /

TJona T 00¢

Suggerimento 0,10/

franciacorfa DOCG 7,00 €
Safen Berlucchi "6l

e S
* duj vive Il nostro lievito ma
here liveS our natwal yeasts




Bufala prefet ;'o francesco 12,00

Con salsa di pomodoto e pomodori civio,
mozzarella di bufala, parmigiano
e badilico fresco

Ve getariana di Stagione 11,00

Con pomodoto e mozzatella, zucchine,
Melanzane, pomodoto a feffe e parmigiano

)
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Granj anfichij
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{ IMPASTO SUGGERITO
Gvan Antichi al Rarno

Salsiccia dolce ?,50
Con pomodoro e Mmozzarella, Salsiccia dolce



Quattro Stagioni 11 00

Con pomodoto e mozzarella, PYo.SuuT
coffo taglio Scamone, fungN, oaru >

capricciosa 12, O

Con pomodoto e mozzarella, P\’osuuf 0
coffo taglioc scamone, carciofi, fungh
capper], acciughe, origano -

Suggerimento 0,10/
Soave fonte DOC 5,00 €
L classico Canoso




¢ IMPASTO SUGGERITO
Gran/ Antichi al farvo

stica 13,00 "B

Con pomodoto e mozzarella,
porcini, salSiccia, parmigiano
e Speck dell Alto Adige IGP

Quattro formaggi della Lessinia 12.00

Con pomodoro, mozzarella, Monte mezzano,
Ubriaco e Monfe fresco in Scaglie

} J?; e Birra suggerita 0,33 /

% 0,33/

T 7200e S.”.y-l’




Noi dellAltYo [mpero, fufti i giorni, i Yipyomettiamo di fare del
nostro Mmeglio per of frirTi un Mmenu gustoso e variegato.

Nel nostro ambiente accogliente e famigliare, in una Splendida
commice Storica, vogliamo farTi Sentite come a casa, of frendoti
qualita’ e freSchezza degli Ingredienti migliori ed un Servizio
allaltezza del Salotfo di Verona.

Per questo motivo, Se qualcosa che hai ordinato non Ti piace,
non c'e problema, noi provvediamo Subifo a cambiarlo/

Ti chiediamo per la gentilezza di avvertitci in fempo, cosi” da
poter porte Yimedio prima che il Tuo pasto Sia concluse.

We af the Alf1o Impeto do our best, every day, fo offer a
varied and tasty menu. It IS our desite That you feel vight af
home, in our welcoming and friendly premises, in this Splendid
histforic Sefting, offering the dquality and freshness of the
very best ingredients and a Service being up to Verona's “living
Yoom”. If there is Something you ordered which you do not Like,
This is not a problem/ wWe will change it vight away! Please,
howeve, be So Xind as 1o warm us in good time So we can fix
things before your dimner iS finished.







Per accompagnare

Patatine fritter 0,50

patate al fono 6,50

Misto di Verdwe grigliate

zucchine, melanzane, radicchio, brise e peperoni

zucchini, eggplants, red radicchio, brise mushrooms and belle peppers

Misto di Verdure bollite

zucchine, cavolfiore, carote e broccoli

zucchini, cauliflower, carrots and broccoli

6,00

piccolo /

10,00

grande /

6,00

piccolo /

10,00

grande /




Season's fruit salad

Season's fruit salad with “ﬁor di laﬁe"
ice cream or fresh Ueam

Creafe your own cup with f




AUTENTICA
COME LA TERRA
NELLA QUALE
NASCE

Il Birrificio Agricolo B2O & un’azienda
giovane, siamo nati nel 2014 e
dal 2018 in Brussa abbiamo
recuperato un’antica
barchessa e installato
la produzione.
Siamo gia premiati,
presenti nel territorio
nazionale e apprezzati
in nord Europa.
Nati dall’incontro di
persone, sapori e amore
per la terra cerchiamo di
mettere in boftiglia le nostre
sensazioni, per poterle condividere.
Con il Birrificio Agricolo B20
rappresentiamo un’esperienza di
innovazione agricola che autoproduce
e seleziona le materie prime con un
occhio di riguardo alla tradizione
e al ferritorio. Abbiamo reintrodotto una
genetica indigena di orzo millenario
resistente alle terre salate: “I’Eraclea”,
che viene da noi colfivata a pochi metri
dalla sede. Una volta trasformato in
malto, 'orzo viene utilizzato in tutte
le nostre birre, le rende uniche e vere
espressioni del nostro territorio.



B20 -
B20

Birrificio
Agricolo KBZ

in un’oasi naturale
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- 0,41

5,00
7,00

Birra chiara in stile Helles di bassa fermentazione. Caratterizzata

da note balsamiche ed erbacee, molto fresca e dall’

0,33/ 7,00

Birra chiara in stile Blanche.

Terra

Caratterizzata dalla fipica leggera
speziatura di coriandolo e buccia d'arancie
biologiche di Sicilia. Consigliata
con pesce, insalate piatti freschi.

(5,3% Vol.)

0,337 7,00
birra rossa in sfile Irish Red Ale, gusto
dolce di malti caramellati ben bilanciati

Brussa

da un piacevole amaro. Consigliata con
carni, arrosti, risofti aromatici.

(5,8% Vol.)

206

alta bevibilita. (4,6% Vol.)

Gabi 0,337 7,00
Birra biondo d'orato in stile Czech Pils.
Profumi freschi, leggermente floreali
e frutfati. Piacevolmente amara.
Consigliata con pizze, primi

piatti, cami bianche. “:ﬁgﬁi‘:
(5,0% \/O‘) Luppole D'Argenta
Edgard 0,337/ 7,00

Birra leggermente ambrata in stile
Session IPA. Ricca di variefa di
luppolo, con nofe speziate, frutiate
e piacevolmente amara. Consigliata
con carni e formaggi. (5,6% Vol.)



bibite
RBibite In bottiglia di vetyo 0,33 L:
Coca Cola, Coca Zelo, Coca Zelo Zelo, Sprife, Ranta 4,00
Bibite In bottiglia di vetto 0,275 L: Chinotto, Limonata 3,75

Bibite in lattina da 0,33 L: The freddo al limone o alla pesca 3,50
Acqua mnerale 1L 4,00 - Acqua minerale 05 L 3,00

L]
caf fetferia
Caffé Colombia & una torrefazione artigianale con una lunga storia a Verona.
La famiglia Zorzi fin dal 1947 seleziona, miscela e tosta con amore i migliori caffe di tutto il mondo. @

w

Caffé Colombia is an artisanal roaster with a long tradition in Verona.
Since 1947, the Zorzi family carefully selects and lovingly roasts the best coffees from around the world. a

Colombia
caffe 2,50 caffe marocchino 3,00  The ed infusioni 4,00

Espresso Shakerato 4,00 Laffe macchiato 4,00 Ginseng 3,50
Caffe americano 3,00 cappuccino 4,00 ozo 350

Bivve in bottiglia

Pedavena pils 6,50
Beck's analcolica 6,50
Corona, Becks 6,50
Superior Senza glutine 7,00
Schneider weisse 8,00




Apeitivi
analcolici

codine 5,00
Gingerimo 5,00
san Bitter 5,00

Aperitivi
alcoljci

Campari Bitter 7,00
campari Soda 7,00
campari orange 7,00
Spritz Aperol 7,00
Spritz Campari 7,00
Spritz Limoncelo 7,00
Hugo 7,00




Cocktajls
italiani

Mi.Jo. Milano Torino 7,50

Vermouth e bitter Campari

Americano 8,00

Vermouth, bitter Campari e soda

Americano Shagliato 8,00

Vermouth, bitter Campari e ginger ale

Negroni 8,00

Vermuth, campari, gin

Negroni Sbagliato 8,00

Vermuth, campari, spumante

Cognac Courvoisier
Grand marnier 8,00
Johnnje walker Black Label 8,00
Rum pampero. 8,00

Long Drinks

G Tonic 8,00

G Lemon 8,00
vodka Tonic 8,00
vodka Lemon 3,00
Vodka orange 8,00
cuba Libe 8,00
Rum, coca, lime

Run, coca, lime

Lj q UOY| ester

Rrandy carlos | 7,00
Glen Grant 7,00
four Roses 7,00
Rum Bacardi 7,00
Gordon Gin 7,00
vodka absolut 7,00

Liduoyi
eSter] premium

8,00

LiduoYi iraliani

Amaretto di Saromo 6,00

Limoncello 6,00
Sambuca 6,00

Amayij

Amaro del capo 6,00
averna 6,00
Rrauwio 6,00

omar 6,00

Fernet Branca 6,00
Fernet Menta 6,00
Jaegermeister 6,00

Liduivizia Anima Nera 6,00

Lucano 6,00

Montene gvo 6,00
petrus 6,00
Ramazzott]
Unicum 6,00
Vecchia Romagna 6,00

6,00

GYappe

chardomay 6,00
Moscato 6,00

Bianca candolini 6,00
Grappa poli Riserva 7,50
Grappa Amarone 7,50

e
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0,375 ml

0,750 ml

Vini YoSSi

IGT viserva della Casa ROSSO VERONESE

Bardolino DOC Classico
Valpolicella DOC Classico
Valpolicella ~ DOC Rjpasso Superiore

Campofiorin ~ RoSSo del Veronese IGT

Amarone DOC Classico
Bardolino DOC Classico
Bardolino DOC Classico
Chiaretto d/ Bardolino DOC

Campofiorin  RosSo del Veronese IGT

Chianti DOC Classico

1 Uto 18,00
1/2 Uitvo 12,00
/4 litvo 8,00

Poggi

Sarfori

Regolo di Sartori
Masi

Le Saleffe

Poggi
Rasol
Giovama Tantin

Masi

Rocca delle Macie

13,00
17,00
19,00
20,00
36,00

22,00

27,00

24,00
38,00
36,00

BlO



Vini YoSSi

\alpolicella  DOC Classico Sarfori 26,00
Valpolicela  DOC Classico fasol] 30,00 g

. Valpolicella ~ DOC Superiore Terra di Canoso 32,00

2 \alpolicella  DOC Rjpasso Superiote Regolo di Sarfori 36,00

¥ Valpolicella ~ DOC Rjpasso Corfe Sant'alda 38,00 e
Amarone DOC Classico Le Salette 68,00
Amarone DOC Classico Rasoli 74,00 "3
Al bicchiere
Bardolino DOC Classico fasoli R
Walpolicella  DOC Classico Rusol 600
\alpolicella ~ DOC Superiore Terra di Canoso 7,00
Valpolicella  DOC Rjpasso Superiore Regolo di Sarfori 7,00

— Amarone DOC Classico Le Salette 12,00




Vini bianchi
DOC YiServa della Casa CUSTOzA 1Uto 16,00

/2 Uitvo 11,00
/4 itvo 7,00

-

£ Soave DOC Classico Pietopan 14,00
‘5 Lugana DOC Sanfa cristina 17,00
Cusfoza DOC Albino piona 25,00
Soave DOC Classico Pieyopan 23,00
Soave fonte  DOC Classico canoso 25,00

£ Soave DOC Classico Corfe Santalda 26,00 B

§ Lugana DOC catulliano pratello 28,00
Lugana DOC Sanfa cristina 32,00
Pinot Grigio DOC Peter zemmer 29,00
~ Chardomay DOCG Alo Adige  cantna Terlan 30,00

Riesling VvDP Emilia wagner von UG0S

wohlgemuthe/m -

Al bicchiere —

Cusfoza DOC Albino piona 5,00
Soave fonfe  DOC Classico  Canoso 500
Pinot Gvigio DOC Pefer zemmer 6,00

Lugana DOC cafulliano prafello 6,00 oo
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0,375 ml

0,750 ml

bollicine

Trento DOC Blanc de Blancs

francjacorfa  Cuvee Prestige

Metodo Charmat

Mossa Spumante Exfra Bvuf
ProSecco DOC Bt

ProSecco Rose DOC exfra Dry

ProSecco DOC Extra Dry

Metodo Classico

Durello Gran C«uvée’ Byut
Trento DOC Metodo ClasSico
Trento DOC Blanc de Blanc$

franciacorfa  Cuvee Prestige
francjacorfa DOCG Safen
Champagne  Brut Blanc de Noir

Al bicchiere
Prosecco RoSe  DOC Exfra Dry
ProSecco DOC Brut

franciacorta DOCG Saften

Fervari Maximum

Ca’ del Bosco

canoso

0asi La Brussa
Oasi La Brussa
Alberfo Nanj

fongaro

villa VeScovile
Fervari Maximum
Ca’ del Bosco
Berlucchi 61

Pierve Brigandat

Oasi La Brussa
Oasi La Brussa

Berlucchj "6l

28,00
32,00

24,00
26,00
28,00
28,00

38,00
38,00
43,00
54,00
42,00
58,00

550
550
7,00

BIO






IMPERO

PIZZA & NAT

Piazza dej Signovi, S - 37121 VERONA
tel. 045.596526 - fax 045.8019270

www.alfYoimpero.it




